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GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU
OGRENCIi TAAHHUTNAMESI

Ogrencilerin uygulama derslerine girmeye baslamalar itibariyle Hijyen ve Sanitasyon Belgesi almalar1 zorunludur.

Solunum yolu enfeksiyonu olan, burnu akan, gozleri yasaran, siirekli oksiiren, hapsiran, ellerinde, kollarinda yara
olan, karin agrisi, ates, bulanti, istifra, ishal gibi sikayetleri olan Ogrencilerin, &gretim elemanlarini dnceden
bilgilendirmesi gerekmektedir. Bu dgrencilerin derste mutlaka maske takmasi gerekmektedir.

Herhangi bir gidaya kars1 alerjik reaksiyonu olan veya alerjik reaksiyonu oldugunu bilip tam olarak hangi gidalara
alerjisinin oldugunu bilmeyen 6grenciler ders kapsaminda tiretilen yiyeceklerden kesinlikle tadim yapmamalar1 ve
durumunu dersin hocasina ders baglamadan bildirmesi gerekmektedir. Gerekli oldugu taktirde portér muayenesini
kesinlikle yaptirmasi zorunludur.

El ve kollarda bulunan yaralar ¢apraz bulagma olasiligini 6nlemek igin yara bandi ile kapatilmalidir.

Her 6grenci belirlenmigs olan ders programi saatlerine harfiyen uymakla miikelleftir.

Ogrencilerin ders saati baglamadan 6nce mutfak bekleme alaninda hazir bulunmalar1 gerekmektedir.

Derslerde iiretilen yiyeceklerin tiilketmeleri i¢in baskalarina verilmesi yasaktir.

Uygulama derslerinde cep telefonlar1 kesinlikle sessiz veya titresimde olmalidir. Ders esnasinda cep telefonlart
dersin sorumlusunun izni ile kullanilabilir.

Derslerde diziistii bilgisayarlarin kullanilmasi yasaktir. Dersin sorumlusunun izni ile kullanilabilir.

Ogrenciler tarafindan mutfaklardan herhangi bir sekilde ekipman, bitmis iiriin ya da malzeme ¢ikarmak yasaktir.
Mutfakta tezgaha yaslanmak, oturmak, kosmak, miinakasa etmek, egitmenle tartigmak mutfaktaki ¢calisma adabin1 ve
is glivenligini olumsuz etkiler ve yasaktir. Her 6grenci bu konudaki uyar1 ve ikazlara kesinlikle uymalidir. Aksi
taktirde uymayanlarin hakkinda disiplin sorusturmasi baglatilacaktir.

Ogrenciler 6gretim elemanlarinin uyar1 ve taleplerine kati suretle uymakla yiikiimliidiir.

Mutfakta bulunan ve kullanimini bilmediginiz herhangi bir arag-gere¢ veya ekipman mutlaka egitmene danisarak
veya egitmen gozetmenliginde kullanilmalidir. Bozuk ekipmanlarin tamir edilmeye ¢alisilmamasi ve derhal egitmene
rapor edilmesi gerekmektedir.

Ders sirasinda temiz, diizenli ve giivenli (ISG’ye uygun) ¢alisiimadar.

Uygulama mutfagindan her ¢ikis ve girislerde eller mutlaka yikanmali ve kurulanmalidir.

Egitim siiresi boyunca mutfak sinirlari digina izinsiz ¢ikilmasi yasaktir.

Uygulama smavi bitiminde, temizlikte gorevli olan ogrenciler genel temizlik ile beraber ayrica buzdolabi
temizliklerinden sorumludur.

Her uygulama dersinde tabaklar ve tencereler yikanip kurulandiktan sonra yerlerini diizgiince koyulmalidir.

Tava, tencere, tabak, kase, bardak, catal, kasik vb. mutfak ekipmanlar1 yerlerine boyutlarina, ebatlarina,
materyallerine, cinslerine ve sekillerine gore diizgiince istiflenmelidir.

Diizgiince yerlestirilmemis malzemelerin kullanimdan kaynakli bozulmalardan, kirilmalardan ve arizalanmalardan,
kullanan veya isini diizgiin yapmayan 6grenciler sorumludur. Malzemenin telafisi ile yiikiimlidiir.

Sarf malzeme olan; ¢op poseti, yagh kagit, stre¢ film, deterjan, havlu kagit, sikma torbast aliiminyum folyo vb.

malzemeleri her derste istinasiz olarak getirmek zorundadirlar.
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Uygulama dersinin kapsaminin haricinde ders esnasinda farkli bir uygulamanin yapilmasi yasaktir.

Her uygulama dersinde temizlik ve kontrol bakimindan iki grup 6grenci toplam en az 6 kisi gorevlendirilecektir. Bu
ogrencilerin, ayrica sorumlulugu o haftaki dersin ekipman diizenlenmesi dogru yere yerlestirilmesi, temizlik ve diger
ekipmanlarin (gaz, ocak, firin gibi) kontrollerini de yapmakla zorunludur.

Soyunma odalarinin temiz ve diizenli olmasi, dolaplarin diizenli olmasi her 6grencinin genel sorumlulugundadir.
Universite tarafindan dgrencilerin kullanimina tahsis edilen kilitli dolaplar her yariyil sonunda &grenciler tarafindan
bosaltilacaktir. Yarryil sonunda bosaltilmamis olan dolaplar fakiilte tarafindan bosaltilacak ve igerisinde bulunan
esyalarin sorumlulugu alinmayacaktir. Ayrica gerekli goriildiigi takdirde donem igerisinde dolaplar Selguk
Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 BSliimii tarafindan acilip kontrol edilecektir.

Tiim 6grenciler ders boyunca genel ahlak ve toplumsal kurallara uymak zorundadir. Mutfakta yasanan olaylar1
mutfak disinda farkli ortamlarda paylasilmasi, dedikodusu yapilmasi ve mutfagin isleyisini sekteye ugratacak
hareketlerde bulunulmasi yasaktir. Tespit edildigi taktirde sorumlular hakkinda disiplin islemleri uygulanacaktir.
Uygulama dersine girecek tiim 6grenciler her derste {iniforma, pantolon, terlik, dnliik, kep, bicak, torsonunu eksiksiz
bir sekilde giymek ve getirmekle yiikiimliidiir.

Selguk Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Uygulama Dersleri Genel Kurallari
ve Is Sagligi/Giivenligi Talimatlarina harfiyen uymak zorundadirlar. Uyulmadig taktirde sorumlular hakkinda

disiplin iglemleri uygulanacaktir.

Yukarida belirtilen kurallara uymak hem giivenligim hem de egitimim icin son derece énemlidir. Bu
kurallar1 okudugumu, anladigimi ve uymadigim takdirde dogacak sorumluluk ve sonuglar iistlendigimi
beyan ederim. Ayrica iiniversite ve boliim internet sitesinde yayinlanmakta olan "Yiiksekogretim Kurumlari
Ogrenci Disiplin Yonetmeligi’ni okudugumu ve bu hiikiimlere bagh oldugumu anladigim beyan ederim.
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